
cipolle brasate, crostini, bleu d’Auvergne  14 
braised onions, toasted bread, bleu d’Auvergne  1, 7 

hash browns e steak tartare  16 
hash browns & steak tartare  3, 10, 12 

lingua di vitella, arancia arrosto, salsa ponzu  14 
veal tongue, roasted orange, ponzu sauce  1 

panbrioche tostato, paté di fegatini di pollo, pompelmo  14 
toasted panbrioche, chicken liver patè, grapefruit 1, 3, 7, 12  

thai roll di verdure & salsa agrodolce piccante  14 
thai roll & spicy sweet and sour sauce  6, 12 

purè di sedano rapa, chili oil, misticanza selvatica  12 
celeriac puree, chili oil, wild herbs  7, 8 

insalata di piedini di maiale, finocchi, olive taggiasche  14 
pork trotters salad, fennel, Taggiasca olives  12  

riso arrosto e cozze alla marinara  16 
roasted rice & “marinara” mussels  7, 14 

tatin di pere, cioccolato 70 %, vin brulé  10 
pears tatin, 70% chocolate, vin brulé  1, 7, 8, 12  

crema bruciata al mascarpone e gelato all’ isot biber  10 
mascarpone crème brûlée & isot biber ice cream  3, 7 

cremoso al cioccolato, olio evo, chantilly  9 
chocolate crémeux, extra virgin olive oil, chantilly  1, 7


