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cipolle brasate, pane, bleu d'Auvergne u

braised onions, bread, bleu d'Auvergne 1.7

hash brown e steak tartare 1

hash brown & steak tartare a1

diaframma di manzo, salsa teryaki, broccolo romano, habanero 1

beef skirt, teryaki sauce, Roman broccoli, habanero 1.6

panbrioche tostato, paté di fegato di vitella, pompelmo

toasted panbrioche, veal liver paté, grapefruit 127

hummus di ceci, chili oil, sumac 1

chickpeas hummus, chili oil, sumac an

zuppa di nervetti e porcini cacciatora 1

nerves soup & porcini mushrooms 1.1z

pancia di maiale cajun, carciofi, maionese al kummel 1

cajun pork belly, artichokes, kummel mayonnaise 3.1

sfoglie di pasta all'uovo, beurre blanc, ragu di porri, isot biber 1

homemade sfoglie pasta, beurre blanc, leeks, isot biber 137,12

cachi vaniglia, castagna, nocciola ©

vanilla persimmons, chestnut, hazelnut s.s

cruffin, caramello salato, chantilly alla vaniglia ©

cruffin, salted caramel, vanilla chantilly 17

millefoglie, crema di cioccolato arrosto, caffe «

puff pastry, roasted chocolate cream, coffee 1.7

Allergeni: 1glutine - 2crostacei - suova - s pesce - sarachidi - ¢soia - 7 latte - sfrutta a guscio - s sedano - wsenape - 11sesamo - 12anidride solforosa - 13 lupini - wmolluschi
Allergens: 1gluten - 2shellfish - seggs - «fish - speanuts - ssoya - 7milk - snuts - scelery - wmustard - 11 sesame - 12sulphites - 13lupins - wmolluscs
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acqua microfiltrata 3

microfiltered water

pane lievito madre 3

sourdough bread

espresso - CATURRA ( Huila - Colombia ) - BOCONO 2

coffee
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