
lingua di vitello, robiola, lattuga arrosto, susine  14

7


pappa al pomodoro, cozze e peperoncino  14

1, 14


ricotta di bufala infornata, albicocche, fagiolini, basilico  14

7


tubetti, cotiche, beurre blanc, gremolada  16

1, 4, 7, 14


spaghetti, vongole, burro asiatico  16

1, 7, 11, 14


pappardelle, cipolle arrosto, limone, pepe affumicato  16

1, 7


collo di maiale, alici, salsa bernese, aglio orsino  22

3, 4, 7


melanzana arrosto, crema di taleggio, misticanza aromatica  22

7


sgombro, San Marzano, patate  22

4


mandorla, limone, caffè  9

3, 8


gelsi neri, gelato ai peperoni, sesamo  10

1, 3, 7, 11


choux, cioccolato bianco e caprino, albicocche e foglie di fico  10

1, 3, 7

Allergeni:  1 glutine - 2 crostacei - 3 uova - 4 pesce - 5 arachidi - 6 soia - 7 latte - 8 frutta a guscio - 9 sedano - 10 senape - 11 sesamo - 12 anidride solforosa - 13 lupini - 14 molluschi

Luglio



4 portate scelte dalla cucina


50


aggiunta di una singola portata al menu


10


• acqua 2 euro • pane 3 euro • caffè 2 euro •


abbinamento 3 calici   25

abbinamento 5 calici  40


